Viel Bewegung

[T Das Berliner Unternehmen ist auf
die Herstellung von Marzipan und weiterer Olsamen-

produkte spezialisiert, vor allem Praparate und
Krokantartikel im Haselnuss- und Mandelbereich.
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Restrukturierung und
neue Angebote

Maoll konzentricn nach der wm-
faszenden Nenorgunisation sei-
me Akevichien weiler aul den
Startdort Berbin. Mt der Kan
dieranlage konnen wir hoch
wertige Nussspezialigiten her-
stellen vnd unsere Runden mi
wmmer neen ldeen e imnovae
tive Endprodukie versorgen®,
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Trends und Neuheiten

Unsere Iecker.en
Krokant Gewiirzmischungen 2007

Marzipan-Rohmassen
Angewirktes Marzipan
Persipan-Rohmassen
Pistazien-Marzipan
Schakopan

Nussipan

Cashewpan

Kokospan
Olsamen-Prdperate
Otsamenmark
Krokantspezialitédten
Kandierte Nussprodukte

Mafigeschneiderte Produkte fiur Badcker und Kenditoren. Alles bei Ihrem Fachgrofihéndler,

Moll Marzipan GmbH - Ballinstrafie 12, 12359 Berlin
Telefon +49(0)30 689 80 9-0 - Fax +49(0;30 689 70 51 - info@moll-marzipan.de - www.moll-marzipan.de
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